УТВЕРЖДАЮ:

                                                                                            директор МОКУ СОШ с. Нового 
                                                                                  _____________   Л.Н.Луценко
        





                          «____»  _________   2013г.

Должностные обязанности повара в ЛОЛ 

1.Соблюдать правила личной гигиены. Перед началом работы тщательно мыть руки с мылом, надевать спецодежду и убирать волосы под колпак.

2.Ежедневно проходить осмотр на наличие гнойничковых заболеваний.

3.Осуществлять контроль за качеством приготовления пищи, сроками хранения и реализации сырой и готовой продукции.

4.Проводить ежедневный отбор готовой продукции в определённых нормах и хранить продукцию в холодильнике в определённом месте.

5.Следить за санитарным состоянием и содержанием пищеблока.

6.Соблюдать правила раздачи пищи детям и объём блюд в соответствии с возрастом детей.

7.Знать и соблюдать особенности кулинарной обработки продуктов для детей, технологию приготовления первых, вторых и третьих блюд, режим и продолжительность тепловой обработки и других процессов варки, соотношение последовательности закладки сырья.
8.Проводить меры по предупреждению пищевых отравлений. В случаях выявления необходимо информировать медицинского работника или директора лагеря.

Ознакомлены      _______________________________________________________________ 

                        (число, подпись, Ф.И.О.)

